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16. Laboratori. /4) Laboratorio batteriologico.

A N A L IS I  M IC R O S C O P IC H E  E  B A T T E R I O L O O I C H E

Reperto all'etame

~ T ~

Ni

Sostanze • seminate

Caffè .

Pepe . . . . 

Canel!» . 

Garofani 

Cacao . 

Formaggio. . 

Sputi • •

Orina

Milza di vacca 

Sangue umano 

Vino ■

Pustola maligna 

Stoffa . . ■

Totale

Numeto 
dei campioni

2
1
3
4 

3
2 
I
1
2
1
3 

7 
l  
i
2 
I

38

amido ettianeo 
ratfatto carameilu/alo 

normale

fecola patate 
anenra bar. tubercolo^ 
normali
globuli Uancbi - cell. eiMlelio verticale 
aiaenza bac. carbonchio 
Reazione W atterm an negativo 
negai, agglutinazione b. tifo paratifo 
normale l A  B
pieaesra b. carbooctno 
libra tela naturale

Analisi a p ag a m e n to ....................
Gite nel territorio del Comune per

prelievo campioni .....................
Gite fuori territorio del Comune per

prelievo campioni ....................
Animali inoculati per esperienze di

verse .......................................
Ispezioni ed esperienze speciali

18

34

9

24

P R E P A R A Z IO N I  P E R  L A  C U R A  A N T I R A B B I C A

Conigli innestali pei la

conservazione 

del virus rabbico

U

diagnosi

biologica

1

Diagnuai della labbia col

metodo I metodo 

biologico 1 istologico

" l  3

V I G I L A N Z A  S U L L ’A C Q U A  P O T A B I L E
(analiii batteriologica1

Acquedotto municipale
» Società dell’acqua po

tabile ..............................
Acque di pozzo ..
Acque di diversa provenienza

i* m in e ra li...............................

T o t a le

15

80

29

7

116

B) Laboratorio chimico.

A N A L IS I  P E R  L A  V I G I L A N Z A  I O I E N IC A A N A L IS I  P E R  L ’U F F I C I O  D E L  D A Z IO

Sostanze esaminate

a) Sostanze alimentari.

Aceto ...................
Burro ...................
Cacao ...................
Caffè macinato .. ..

» in bevanda
Cioccolato ............
Conserva alimentare
Farine .................
Formaggio
Funghi secchi .. .
Latte .................
Margarina ............
Olio d‘oiiva............
Pane......................
Pasta alimentare
Pesci .................
Salsiccia ............
Sardine all’olio .. 
Sciroppi di frutta ••
V inello.................
Vino......................
Vino delle barriere ••

b) Ottetti d'uso comune 

Oggetti da cucina sta-
gnati •• •• ••

c) Smusse diverse. 

Malte .................
T o ta le

Analisi a pagamento

I
24

9
7
8

1
2 
5 
2

69

11
3

S -  
II

2
I

45

5
6

I rimanenti 

furono cUttifictti come teglie:

I invaio da anguillule

1 3 aolisi. con gratti estran-i

2 cJefic in gratto - 4 snstanrr alcalina

7 sofisticati con surrogati

8  delie. estratto

alterate p. fermentazione

4 sofisticati con fecola 

2 diversi dal porcino 

sereni. 17. annacq 4,su*l- I . * sud. 2

3 sofisticati con olio di «in? 

5 malcotti

Acetato di anile ..
* » butile ..
• > etile

Aceto.................
Alimento fosforato.. 
Biscotti foiforati
Cioccolato............
Caramelle............

I Cigliegie allo spirito 
Essenza di rosmarino 
Ipoclorito di sodio
Glucosio ............
Liquori vari -. ..
Marsala ............
Marmellata .. ..

4 -- 4 colorati aitiftoaimente 1 !
— — Olio di palma ............

1

1 -- colorata artific 2 |
1 1 » di piede di bue —  h

6 1 colorati artil. 5 Panello di arachide -. .. -

1 — non genuino Polvere di marmo .. ..
_ !

il
29 Il " il

368 368
a Sciroppo arancio............

Salicilato metile ............
Vino ...........................

1 »
_  i!

II
— li 
18

Vinello ......................
Vini acetosi ................. i l

no
667

89
—

To t a l e 85 i!
! 1 2 1 !


