
PREZZI MEDI AL MINUTOC X X V I

3. — Prezzi medi di vendita al minato di alcuni generi.

Q E N E R I Unità Preni
medi

Pane di frumento forma grossa •• Kg 1,85
» » » » piccola •• • 2 -

Farina di frumento » 2 -
Farina di granoturco 1,20
Pasta secca comune » 2,80

» » Napoli) > 3,30
Riso ........................................... » 1.95
Fagioli secchi Burlotti * 3,95
Ceci ........................................... * 2,60
Cecirata ................................ » 2,75
Lenticchie ................................ » 3,30
Patate comuni * 1,10

Carne bovina fresca: 1* qualità 
Punta di petto e pancetta ••

1
» 6,75

Spalla, sottosp- e muscoli •. » 8,50
Culatta............................................ ! » 10,75
Arrosto e Carré ...................... 12,50
Polpa senz'osso ...................... ; * 13,25

j Coscia » ...................... » 15.75
» » affettata 1 7 -

Carne bovina congelata: Vitello 
Punta di petto e pancetta..

:
» 4,35

Spalla, sottosp. e muscoli ..
.

5,35 j
Quarti posteriori ...................... •

è-6?Polpa senz’osso * 8,25
jj Coscia » ...................... > 10-

Carne suina fresca .. » 12 -
Carne di agnello ...................... » 10,50
Polli ........................................... 1 9 -
Capponi ................................ * 18,60
G allin e.......................................... • 11,75 ,
Tacchini ................................ » 12-  |

Pesci freschi di mare:
1* qualità .................................

1
30 —

2* qualità ...................... ! * 13,10
minuti •• > 7 — :

Pesci freschi d’acqua dolce:
1* qualità ................................. » 34.75
2* qualità ................................. » 1 4 -
m inuti................................. » 7,80

Salumi ed affini:
Salame crudo stagionato .. » 19,35

•» cotto ...................... » 11.70
Mortadella ................................ » 15.40 !
Prosciutto crudo ...................... » 2 4 - ;

» cotto ...................... » 21-
Lardo nostrano ...................... » 7,50

| S trutto ........................................... » 5.50 il

| Uova fresche................................ Cmà.
3.15
0.45

Q E N E R I

Burro naturale 
Formaggio parmigiano 

» Berna 
> Fontina ..
» Gorgonzola

Olio d 'o l iv a .....................
» di sem i.....................

Vino tipo comune da pasto
Zucchero .....................
Caffè tostato Moka

* » Portorico
* » Santos ..
* »i S. Domingo ..
» » Guatemala

Latte naturale

Verdura

Aglio 
Carciofi .. 
Carote .. 
Cavoli 
Cavolfiori 
Cipolle .. 
Cipollini 
Insalata lattuga 

» minuta 
Prezzemolo 
Radicchio 
Ravanelli 
Spinacci 
Zucche ..

Frutta

Arancie
Castagne fresche 
Castagne secche 
Fichi secchi 
Limoni ..
Mandorle secche
Mele ....................
Nespole giapponesi 
Nocciuole
Noci ......................
Pere ......................
Prugne secche 
Uva da tavola bianca

»

Unità

Kg-
»
»
»

»
Litro
Kg.

»
»

Litro

Petrolio
Legna di ardere 
Carbone da

Kg.
Cad.
Kg-

par cap*k
!! • per capo

,, X *
mazzo 
»

Kg.

Kg.

1
Kg.
»
»

»
»
»
»
*
»

Litro
Q.le


