
CCCCXCII IOIENE NOVEMBRI

16. Laboratori. -4) Laboratorio batteriologico.

ANALISI MICROSCOPICHE E BATTERIOLOOICHE

Reperto aH’etameSostanze esaminate
Numero 

dei campioni

Cannella . .

Pepe . . . 
Farina frumento 
Cioccolatto 

Vino . .
Latte . . .

Caffi . . .

Zafferano .

S p u ti....................
Milza bovina. . . 
Pustola maligna . . 
Secreto vaginale . .

Sangue umano J 

Totale

1
6
2 
2 
I 
I
1
2
12 
ì 
I 
I

25
6

53

reperto normale

grani aceto*fioretta ed iniercummento 

eruttili di «cidi gra.it ettranei >1 latte 

dettilo vegetale estraneo 

detrito vegetale estr.. granuli di arido 

normale

presenza bacillo tubercolosi 

• carbonchio

amenza

presenza gonococco 

K. W . negativa 

» positiva

PREPARAZIONI PER LA

Conigli innestati per la

conservazione J diagnosi biologica 

lei virus rabbico esperimenti

16 | 4 

16 (5 cavie)

CURA ANTIRABB1CA 

Diagnosi de!!a rabbia col 

metodo metodo

biologie istologico

I

Analisi a pagam ento ...................
Gite nel territorio del Comune per

prelievo campioni ...................
Gite fuori territorio del Comune per

prelievo campioni ...................
Animali inoculati per esperienze di­

verse .....................................
Ispezioni ed esperienze speciali

VIOILANZA SULL’ACQUA POTABILE

(analisi batteriologica'

Acquedotto municipale
» Società dell’acqua po­

tabile ............................
Acque di pozzo (di cui I insalubre) 
Acque di diversa provenienza

» minerali ...................

Numero

5

32

6

Tot a i ì

Numero
analisi

62

30
2

94

B) Laboratorio chimico.

ANALISI PER LA VIOILANZA IOIENICA

Sostanze esaminate

a) Sostanze alimentari.

Aceto .................
Cacao .................
Burro ...................
Cioccolato in polvere 
Caffè macinato .. ..

» in bevanda 
Conserva pomodoro.. 
Farina di granoturco.. 
Formaggio
Latte .. ............
Margarina ............
Olio d’olive............
Pane.......................
Paste alimentari 
Pasta glutinata .. .. 
Salsiccia
Matmellate di (rutta..
Vino.......................
Vino delle barriere .. 
Olio miscelato .. •• 
Zafferano

b) Ogfetti d'aso cornane

Carta per avvolgere.. 
Oggetti da cucina sta­

gnati .................

c) Sostane diverse 

Malte .................
T o t a l e

Analisi a pagamento

5 *3 2 -o

l e a-s-s 
z 5

I rimanenti 

furono classificati come segue

7 
2

22
2
I
8 
1 
I 
I

74
1

36
22
5
1
2 
I

15

I
6

7 invasi da anguillulr

1 eccessivamente alcalino 

16 non genuini

2 cacao zuccheralo

8 deficienti di estrailo 

I alterato

I non è «tacciata 

I margarinato s*nza indicazioni

47
1

20
7

1
I
9

annacquati I ) .  .cremati 12. sudici I, ann. 
r scimi' I .

15 sofulicati con olio di semi. I aitarato 

14 malcotti, I peso non ronf. ai regolilo 

5 colanti aitiicialmente 

I non è glutinata 

I colorata arttbrtalmente

443 442
3 -
4 I

6
I colaralo *

3 olio di aeau 

3 colorate artificialmente

4 -

1 1 2
769

90

Acido acetico 
Acetato di amile ..

* » butile ..
Aceto..................
Amido..................
Alcool
Aperitivi .. .. .
Biscotti ............
Caramelle............
Estratto vegetale .. 
Essenza di rosmarino 
Ipoclorito di sodio
Glucosio ............
Limonene ............
Malteolina............
Marmellata .. ..
Cioccalato............
Olio di colza .• ..
» cima verde ..
» oliva industriale 

Panello di arachide 
Polvere di marmo 
Succo di Sambuco 
Sapone liquido 
Vino acetoso 
Vinello .. .. 
Diverse .. .. 
Acetato di etile 
Colla ............

122

31

To t a le  167


