
X  L I ! CONSUMI

Indicazioni dei generi
P R E Z Z I

all'ingrosso al minuto
,

Zucchero -

Cristallino Qi. Kg 6,55 11
Semolato F • » 6 ,65 |

» raffinato . 6,75 !

Raffinato Pile • . 6.75 !

Caffè Santos superiore - crudo • 25

Latte litro litro 1,30

Uova

Fi esche nostranr do/. 9 ,1 3 do/. 10,25 1

» importazione
_ *i

7.30

Burro

Latteria centrifugato . Kg. 20 * Kg 22  *
Naturale - comune ?

• 17 — *
Lardo nostrano » 9 ; I 0 *
Strutto » • 6 ,7 0 ^
Olio d’oliva »

* 10,50*1
» di semi .. •

5 ,7 0 *
Tonno di produzione naz. * >

* 17 -  1

Pollame

Polli ..................................... Kg. 1 1 ,2 5 5 Kg 14.35
Capponi . 1 0 .8 5 5 • 14,35
Galline .. 9 ,8 0 • 12 ,75*
Anitre _ s K
Oche » -- •' _  6
Tacchini 9  :- 12 '■
G alline faraone cad. 1 5 ,75  1 18 .50"

Pescherìa fresca  7

Di' m are :
1* qualità Kg. 27 *

Kg. 31 -
2* qualità » 12 - • 15.25

Pesci minuti 6 - • 8 -

Di acqua do lce .
I* qualità ............................ • 32 - . 3 6 -

2* qualità • 12,25 • 16,25

Pesci minuti » 6 - . 8 -

Vini del Piem onte *

Vini da pasto com uni Etl. 270  - litro _
’> » » superiori • 330 - » _

Vini di altre provenienze *

Vini comuni di limitata gra- ,

daz non minore di 8  gradi Eli. 2 2 0  - litro — 1

Indicazioni dei generi
P R E Z Z I

•ll'introMo al minuto
-----

Ortaggi e frutta
prezzi al minuto degli ortaggi, del pollame 
e  della (rutta tono quelli praticati »ui mercati 
d i  piazza Kmanuele Filiberto e piazza M a 

dama Cr latina-

Aglio ..........................
Asparagi riviera 

nostrani
Carciofi 
Carote 
Cavoli 
Cavolfiori
C ip o l le ........................
Fagioli 
Fagiolini
F u n g h i.........................
Insalata
Patate bianche comuni 

» 1 * qualità 
Peperoni 
Pomodori 
Piselli meridionali 

» nostrani 
Rape 
Spinaci 
Zucche ..
Zucchini 
Albicocche 
Arance ..
Castagne fresche
C il ie g e ..........................
Fichi secchi 
Fragole e fragoloni 
Limoni .
Mele
M a re n e ..........................
Noci 
Pere
Pesche .....................
Prugne secche 
Susine
Uva da tavola

F o ra g g i *

Maggengo 
Ricetta ..
Terzuolo
Paglia di grano e segala

K g. 4 .25 K g. 5.85

»

sciolta

L eg n a  *°

Forte segata 
» lunga

doz. 12,75 cad. 1.50

Kg. 0 .85 doz. 1.25

doz. 1 4 - cad. 1.50
» 21 ,5 0 » 2 ,60

Kg. 0,45 K g. 0 ,75

» — » —
> — * —
» — » —

doz. 4 ,50 cad. 0 ,60
Kg. 0 .9 0 K g. 1,20

» — a —
» --

» — • —
» — • —

• 0,25 • 0 ,4 0
.K g . 1.95 K g. 2 ,20

» 0 ,3 0 a 0 ,50
doz.| — doz. —
Kg. — K g. —

* 1.55 2.45
» 1 - • 1,60
» — a —

3 .70 » 5 -
* — » —

cent. 1 8 - cad. 0 .30
Kg. 4 - K g. 5.50

— » —
» 4,50 9 -
» 3,90 » 5.35

— —
» 8 ,2 0 » 10.50
» — —
* 2 ,60 ♦ 4 -

Mg. 5.20 K *
» 4 ,20 a —
• 3.50 * —

» 2,50 * —
a 2  - jr

• Mg. 2 .30 M , 2.60
* a 2 ~ » 2.20

.i . - • 2.40


