
15. Laboratori. A) Laboratorio batteriologico.

fi ANALIS I M ICROSCOPICHE E BATTERIOLOOICHE

Sostanze esaminate Numero 
dei campioni

—  -  i 

Reperto all'esame

Calè lottato ■ •

’

9 elementi eittanei al calè

Pepe in polvere 6 reperto normale

r . — il. 2 » »  1

Garofani . . . ■ 1 *
Farina frumento 2 • »

| 2 elementi della buccia del cacao |

Cioccolato in polvere < 1 > estranei al cacao

1 1 reperto normale

Feci 6 assenza bacillo tifo

4 R W . poaitiva
Sangue umano. . . 7

14 R. W  nrfatm

Sputi . 3 assenza b. della tubercolo»!
4 amenza b difterite

Muco farinaeo ■ 4
1

presenza b difterite

Totale 59

Analisi a pagamento ..................
Gite nel territorio del Comune per

prelievo campioni ...................
Gite fuori territorio del Comune per

prelievo campioni ..................
Animali inoculati per esperienze di­

verse ....................................
Ispezioni ed esperienze speciali

V IO IL A N Z A  S U L L ’ AC Q U A PO TABILE
(uuliat battei io logica)

PREPARAZIO NI P E R  LA  CU RA A N T IR A B B IC A

_^^^^della nttUal 
diagnosi biologica metodo metodo

I virus rabbico esperimenti biologico biologico

I
IO

I

Acquedotto municipale
» Società dell'acqua po

tabile ...........................
Acque di p o zzo ...................
Acque di diversa provenienza 

»> minerali

T o t a l e

N «

21

35

2

Numero
aaaliai

47

28

82

B) Laboratorio chimico.

A N A L IS I PER LA  V IO IL A N Z A  IO IE N IC A

Sottanze esaminate
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a )  Sostanze alimentari.
Cavoli ................. 1 _
Aceto ................. 4 1
Salumi crudi _  j _
DiimaDurro ...................... 13 8
Cioccolato in polvere -- j _
Cioccolato tavolette 3 1
Caffè in bevanda 17 7
Fichi secchi 1 _
Formaggio . 3 2
Latte 178 99
Margarina............ 3 _
Olio di semi .. .. 1 1
Paste all’uovo .. .. 3 _
Pane...................... 3 _
Paste alimentari 10 _
Pepe in polvere 2 2

Funghi secchi .. 2 --
Pesci ................. 1 _
Vino ................. 93 91
Vino delle barriere .. 367 367
Zafferano - .. 2 _
Frutta e ortaggi.. 2 —
&)0||etti d’aso comune.
Ogg. cucina stagnati 2 -

Carta per inv- derrate 1 _
Lega per stagnare .. 1 1
c) Sestante Avene.
Malte 96 66

T o ta le 811

Analisi a pagamento 1 1

furano classificati come segue

a n a l i s i  p e r  l ’ u f f i c i o  d e l  d a z i o

Natura dei campioni esaminati

1 eccessivamente germogliati Acido acetico ..
3 invasi da an«uillolr Acetato di amile............

Alcool metilico ............
S non genuini » amilico

t alterato, 1 tonificato Biscotti ............
IO contenenti tuttofati Cioccolato
1 tarlati Confetti
1 con croate costituite da banle Cacao zuccherato............
9 annac-, 49 scremati. 21 sudici Caramelle......................
3 venduti senza indicano—- Fluosal ......................

Farina di malto ............
2 colorati ait., 1 non cotnspoodenle a denoto- Estratto di orzo tallito
3 malcotti Gelatina di manzo
10 colorate artificialmente Glucosio ......................

Colla di amido
1 bacali, 1 coai. frammenti diverti dal porcino Melassa ......................
1 roteatati doto Olio di colza................
2 Ma «carnai • vegetale............

* di piede di bue • ..
2 colorati artificialmente

2 m mattati o guattì Soldor

2 deficirati di stagnatura

Sciroppo di menta .. . 
Vinello .....................
Vino acetoso.................
Polvere per pudding .. .. 
Gelatina ...........
Canditi ................
Aperitivo D am a............

T o ta le

N.

120

2


