
15. Laboratori. A)  Laboratorio batteriologico.
ANALISI M ICROSCOPICHE E BATTERIOLOGICHE Ninnato

Sostanze rlaminate
B u r r o .......................

Pepe in polvere 

Cannella . . . . 

Cioccolato in polvere

Vino . . . .
Cacao • . •

Sangue umano

Sputi . . .  
Latte . . . .
C alè  in grani 

Muco (ariageo

Milza vacca

• vitello
• pecora 
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Reperto aH'esame
granuli di amido 
granuli di amido estraneo 
pane tritato 
capaico
amido estraneo 
elementi della buccia 
normali
elementi estranei
blintomiceti
normale
elementi della buccia 
R W . negativa 
» > positiva 

assenza b tubercolosi 
normale

9
grani atrofici 
presenza b. difterico 
assenza b. » 
assenza b. carbonchio 
presenza b. » 
assenza * »

cotone, trama ed ordito 
reperto normale

Analisi a pagam ento .......................
Gite nel territorio del Comune per 

prelievo campioni 
Gite fuori territorio del Comune per

prelievo campioni .......................
Animali inoculati per esperienze di­

verse .............................................
Ispezioni ed esperienze speciali

32

PREPARAZIONI P E R  LA CURA ANTIRABBICA

Copigli innestali per la

diagnosi biologicaconservazione 
del viru* rabbico

13

15

Piagnoai della rabbia col

metodo
biologico

metodo
litologico

I

VIGILANZA SU LL ’ACQUA POTABILE
(analui batteriologicaI

Acquedotto municipale
» Società dell’acqua

tabile ..................................
Acque di pozzo ..
Acque di diversa provenienza 

» minerali

Numero
analisi

89
po-

31

T otale 123
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B) Laboratorio chimico.

ANALISI PER LA VIOILANZA IGIENICA ANALISI PER UFF. IMPOSTA CONS.

Sottanze esaminate

N
um

. 
de

i 
ca

m
pi

on
i

, C
am

pi
on

i 
co

nf
or

m
i 

ai
 

re
go

la
m

en
ti

1 rimanenti 
furono classificati come segue

Natura dei campioni esaminati N. 11

a) Sostanze alimentari.
Conserva di pomodoro ^  !

; 1 non regolamentare Alcool in q u in a to ............... 31
Antipasto in scatola — Acetato di a m ile ...............
Aceto 9 | 8 adulterati

iBiscotti galettine » amilico ............... -
Burro ......................

31
15 16 adulterati Alcool per profumeria 1

Cioccolato in polvere 6 2 4 sofisticati __

Cioccolato tavolette.. 3 1 2 sofisticati Acqua gazose ............... ---

Caffè in bevanda 9 — 9  deficienti di estratto Alcool ............................ ---

Fanna *• 2 2 Cacao zuccherato............... ---

Caffè tostato in grani 7 5 2  con  grani neri --
Latte ...................... 85 38 FIuos&I
Margarina ............... 2 1

L I  adulterati - ZU  sudici 

1 venduta senza indicazione Farina di malto ...............
Olio d’olive .. .. 38 37 1 sofisticato con olio di semi 1 Estratto v e g e ta le ............... __

Olio di semi •. .. 4 3 1 privo d olio di sesamo __

Pane............................ 3 — 3 makotti ! Glucosio ..............  . .. __

Paste alimentari 9 — 7 colorate artlfic • 2 alterate Colla di amido .............. __

Tonno in scatole 1 1 alteralo Melassa ...........................
Prove di stalla .. .. 3 2 1 confermante l'adulterazione Olio di c o lza .....................
Sciroppi...................... 4 — 4 colorati artificialmente » v e g e ta le ............. -

H Vino ..................... 5 4 1 normale * di piede di bue •• .. --  Il
: Vino delle barriere .. 359 359 Vermouth medicinale .. . 1

Zafferano ............... 2 — 2 so fiancati con colori artlfic. Soldo r ..................... _  j
Conserve alimentari .. 8 3 4 contenenti antisettici - 1 senza ladicaziooe Sciroppo di menta .. . -
b) Otfetti d'oso cornane. della ditta Vino ............................ -
Oggetti cucina stagnati 1 — 1 deficcate stagna*ura Vino a ce to so ..................... 16
Carta per inv. derrate — Polvere per pudding .. __ il
c) Sostanze diverte. - 1
Malte ..................... 159 85 Canditi ............................ i

T o t a l e n s r Aperitivo Dama ............... i
- 1

Anali» a pagamento i • • T o t a l e • 49


