
I MiOKMOKi - I a lin ra to r in  lia lle r io lo u ic ii Mrse di N m rm h rr

A N \ I l  S I U l C I t O S C

•i^hl « w h i  . 
v tre  per i;rUt<i

no  fannie,

> p I c  i l  k

i « vii piom >

Il \ I I I  IMnl  o< 
Ita ra m o  «

inva>o «I.« «tn̂uilliil*
normale
normale
normale
colitirne «•■•l.itt/r lo loranlt

• farina iiii« rUl4• Iurina miscelata tu»«o inferiore l,,w„ farina rni«relutu tasso «ii|irn«rr III0,
• farina non miM elat«

• onfr/|o||*to 
cmite/miiato

funi

fu • r ia l*

urtilo ialini ut*

M4r«i jirrm i arelo 
p r r v m a  germi ac et..
presenza cri mi a* rii* r  inceri linimento
dlilMimluiill germi acrlo
ili!» .n .Un ii germi acrtu r  inccrconiment >•

positiva n-rira  bacillo i l i f t rn lr  
ornativa ricerca barillo d ifterite

poo tiva  ricerca hai ilio difterite 
negativa ricerca bacillo difterite

reazione \\ u>«rrmaii |»o«itiva 
reazione U  a««ermau negativa 
positiva a^^lutiiia/i<»lir hai ilio tifo 
negativa agglutina/ione bacillo tifo 
positiva ag^lutina/tour b ru itila  im-btrn*r

negativa ricerca gonococco

negativa ricerca bacillo tifo 
normale
albumina J*  0u uh'- globuli ro««i •« ar«i ri 
rra rio iir  I rn ilmunn positiva

poo tiva  ricerca h a iillo  tifo 
negativa ricerca bacillo tifo

negativa aggluti b tifo, • paratifo A e II

negativa la n re n a  Hai ili** di K in I

PREPARAZ IO N I*: PUH I A r i  RA AN TIH  ABBICA

CoM li.il IMMOTATI r n  LA

diagnosi biologica 
(••perimenti)

l ' iM .M f l  Itgt.LA I4B B U  COL

metodo biologie»» nietiHlo intnlogieo

V H ;||.A \Z \  SI I I / A i y i  A P O T A B ILE
(Aualiai batteriologica)

•i|or«|otto municipale 

i ipie.iotto S m e tà  \npie Poi

ri|ue di p o z z o .........................

cipie di pi«< ina . . . . . .

cijue di diverga |irnvrnirnta 

c«|ue m in e r a l i .........................

Numero
analisi

\nalisi a pagam ento............................................. . . .

C ile  nel territorio del Comune per prelievo campioni . 

tote fuori del territorio del Comune per prelie\o campioni

Animali inoculati per espcrienre diverse ..............................

I «pecioni ed eaperiente s p e c ia li.................................

I I ) .  - I.a lio ra lo r io  ch im ico

'..«lana* 'il iso n la n
Aceto . . . . .
B u r r o ..........................................
( affé e s u r r o g a t i....................
Cai ao e cioreolato .
• arnt insaccate . . .
C e re a l i..........................................
I on*er\e alim eutun vegetali 
(o n te rv r  alim enta'- ammali
I «tratto dj c a r n e ....................
Kartaia . . . .  . . . .
Formaggio e latticin i
( « I t e ............................
l ievito  e m alto 
Margarina e«l a ltr i gras«i
i)b«» d'uìlva ........................
O lio di se o h .............................
P a n e ..........................................
P a s t ic c e r ia ..................................
Salam oia ..................................

troppi e g atioae  . . .
U o v a ..........................................
Spesar, d r o g h e .........................
V in i ..........................................
Vermouth ed aperitivi . . . 
/.uri ben», confetti, tarantelle
P o l l o .....................................
Sale  da cucina

/ io *  rmmun»1V/erti /mm 
Me-lirtoalt

l  tensili da

Saldatura . .........................
S ta fn o  v e r g in e .........................

Ssa<aw*s dasaras 
Malie di casa di recente rostri 
Ana di ambienti d’abiLaz.oae 
Legno e tartaro da botte . .

A r^vaa di

A e fM  P sU iila
' f f t t  di privata ......................
\* «pae di scarico « industriali

I G I L A N Z A  I I .  U N I C A A N A L IS I  H EH  I L  S K K V IZ IO  IM P O S I E  C O N SU M I»  1

Numero
dei

campioni

i ampiooi 
« «informi

a. regoìam.
1 iim aneu li furono claaai beati come segue: N a t ib a  n t i i m n o m  u a i m a n Numero

.Non
regidamentan Alterati Adulterati

— — — 2
2« U — I l __

3 2 -  } 53

1 1

3 1 1 Alrool in q u in a t o ...................................... 14

— j
i : h 11 — — II
i 1 — — Elisir t e r p i n o l ......................................... 1 U

1.' 23 — 13 II
— — — — —  j Fse*a«a (legno compensato) (per Ufficio

— — — —  | 1 1 P .P .) ..................................... —
73 76 1 — 2
— — — — — 1
IO 7 3 __ __
3
1 l

3 — — T o t a l* *3

1
3

1
3

"""
-

W H I IH 17 _
1

11 —
1

4
— /apesaona e prolirts redolir* a aiata hnmnli 

industriai*
— — — —
19 IO - o

- - - -
u -

:
1
1 - -

A N A L IS I  P E R  O P E R F . P I E N * “ *”

SS 12
| - — — — —

— — - --
_ r  i — i  riam m ali l t

i 3 __ _
• » 39 — ’ _
IT * I l _ —

1 * - - 1 .

1 "M M3 113 37 i : ______________

39


